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Situatsiooni analuus

o 2012. aastal tahistas Leibur 250. aastapaeva
o Juubeliaasta turundustegevusi planeerides lahtuti sellest, et

juubelist raakides ei piisa vaid “250" logo tootepakenditele
paigutamisest vOi muudest taolistest klassikalisest turundusvotetest

Leibur soovis oma vaarika sunnipaeva puhul tuua turule ka uue
toote - traditsioonilise ja klassikalise rukkileiva

2012. aastal oli varskete pagaritoodete sektoris Eesti turul muugil
olnud kokku 346 erinevat leiva- ja 445 saiasorti, ehk kokku 791
pagaritoodet

o Turuliidrid on uks teise kannul ning turujaotus vaga tasavagine
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Ulekullastatud leivaturule uue tundmatu toote ja kaubamérgi
toomine klassikaliste turundusmeetmetega on keeruline

Viimase aja pagaritoodete segmendi trendiks on nisutoodete
tarbimise tous ning rukkitoodete tarbimise langus
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Projekti eesmargid

o Juubeliaastat tahistades turule tuua uus toode, kaasates selle
loomisse Eesti rahvast, et rohutada Leiburi kui Eesti lemmikleibade
kUpsetaja mainet

o Projekti kaudu saavutada taiendavaid PR-valjundeid ning positiivset
tahelepanu meedias

Laiendada turunduskommunikatsiooni voimalusi

o Teha konkursist valjapaistev uhiskonna- ja meediasundmus ning
luua eeldused selle traditsiooniks saamiseks

o Rohutada seda, et Eesti leib on maitsev, ehe, varske ja kvaliteetne
hoolimata sellest, kas ta on kupsetatud kodus voi suures tehases
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Taktika ja selle eripara
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Tavaparaselt uute toodete lansseerimiseks voetakse ette tugev
turundus- ja reklaamikampaania, PR-vo6tted aga piirduvad
pressiteadete ja/voi tootenaidiste saatmisega toidumeediale

Otsustasime keskenduda eelkdige teadlikule PR-kampaaniale ning
meediasuhete korraldamisele labi uleriikliku meediasundmuse
loomise

Tuginesime susteemsetele ning laiapohjalistele proaktiivsetele
meediasuhetele, et hGlmata erinevaid meediakanaleid (mitte ainult
toidu- ja tarbijarubriike) ning saavutada kvaliteetsed ehk laiema
auditooriumiga kajastused

Muid turundustegevusi PR-kampaania ajal ei rakendatud
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Projekti tulemused

Konkursile laekus ule 60 originaalretsepti
Kahe kuu kajastuste arv ulatus 50-ni

Kajastused hdlmasid koiki meediakanaleid (Uleriiklikud ajalehed,
maakonnalehed, uleriiklikud raadiod, televisioon, ajakirjad, online
meedia jne)

Leibur sai esimeseks Eesti leivatootjaks, kes hakkas leiba tootma
koduleivakupsetaja retsepti jargi

Voiduleib ehk “Triinu rukkileib” jdudis poelettidele Vabariigi
aastapaevaks

Voiduleiva autori Triin Kuus kaasatakse Leiburi
turundustegevustesse ehk loomisel on uus ettevotte kdneisik
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Projekti tulemused
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Positivhe meediakajastuste arv uletas mitmekordselt tavaparase nii
Leiburi enda, kui ka konkurentide kajastuste mahu (keskmiselt tle
kuue positiivse kajastuse nadalas)

Loime uhiskondliku- ja meediasundmuse ning saavutasime sisuka
lisavaljundi muude turundustegevuste toeks — hea naide sellest,
Kuidas integreerida omavahel PR ja turundus

Voiduleiva autori abiga saime edastada sonumi, et toostuses
valminud Triinu leib on sama maitse ja omandustega, nagu ka
kodus kupsetatud

Projekt naitas, kuidas on voimalik uue toote lansseerimiskulud kokku
hoida

Projekt hakkas meedias oma elu elama, ehk positiivseid kajastusi
IImub siiamaani, kuigi PR-kampaania on tanaseks lIoppenud
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Projekti tulemused

Esimene “Triinu Rukkileib” joudis muuki 19. veebruaril 2013
o Suuremad poeketid on toote kenasti sortimenti votnud

o Esimese nadala paevamuugid olid 1500 tk juures, mis Uletas Leiburi
esmased prognoosid/eesmargid (ca 1200-1300 tk)

Praegune paevamuuk (moodunud reede andmetel) ulatub 7000-ni

Leibur ise hindab kogu projekti jatkusuutlikuks ja plaanib seda
korraldada igal aastal ka edaspidi

Hoolimata sellest, et toode ei olnud veel turule joudnud,
saavutasime labi positiivse ja ulatusliku meediakajastuse taiesti
uuele kaubamargile ette laia tuntuse, mis tegi edaspidist toote
lansseerimist ja turustamist markimisvaarselt lihtsamaks.
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[Ehk kiipsetad just sina
[Eesti parimat leiba?
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Valik kajastusi

~ Eestilemmikleiva kilpsetamise konkurss
Tanavu 250 aasta juubelit tahistav Leibur s
kuulutab vélja konkursi ,Leiburi leivategu
2012", mille kaigus selgitatakse valja Eesti pa-
rim kodune rukkileib ja selle kiipsetaja.
JWiimaste aastate jooksul on paljudes Eesti-
maa kodudes hakatud taas ise leiba kipseta-
ma, Kindlasti on inimestel rohkelt maitsvaid
retsepte, mis parinevad esivanematelt vai on ey Sona
pere lemmikuks saanud katse-eksitusmeetodil. Leibur vdimaldab
huvitavamad leivad ja maitsed tuua kéikide eestimaalasteni,” (tles Leivategu algas apardusega

Leiburi toot dusjuht T Rihka,
| Q(I'.)r‘:\g :gdi?;ievr:l ‘r':]t:;pl Ilj:afol:o tauleb saata hiliemalt 30, sep- Véistlevad |Eivad
omamaitse@kirjastus.ee véi Oma Maitse aadressil Maakri 233, 10145 saidavad Tallinna

Haapsallane
padses leivateo

tembriks veebilehe www.toidutare.ee/leivategu2012 kaudu, e-postil
Tallinn. Kaheksa parima leivaretsepti autorit kutsutakse 16. oktaobril

I6ppvbistiusele, kus selgub lemmiklaib, mis |&heb Leiburl tootevali- A Nt Totme! s R it Voo Last £ sl tanal
kusse ning muutub kattesaadavaks kéikidele eestimaalastele. [ o, g e peoks il H
JLeiburi leivategu 2012" voitjat premeeritakse 1500 euroga ning | o et . Semmip — ﬁnaa"
Leibur hakkab vaiduretsepti jarai leiba todstuslikult tootma, Koikide | —— Ot e,
retsepti saatnute vahel loositakse vilja viis mahukat Leiburi kinke- L — ' ber 2012 B 2
korvi koos tehase kilastusega, ‘ f— - o ot = Jargmisel nidalal peetava
Tépsemalt: www.toidutare.ee/leivategu2012 ‘ [r— . : konkurst, Leiburi leivategu
= s 2012" finaalis voistleb pari-
ma koduse rukkileiva kiip-
setaja tiitlile ka martnalane
Neie Laanemaa.
, 1 september 2012 @A TasionT uugustis. vl km.numuq
: konkursile laekus Qe Eesti
rohkem kui 60 rukkileiva

AU LLUD

PR . : . 5 . retsepti. Finaalis voistleb
LOG kaasa: algab Eesti lemmikleiva kiipsetamise konkurss seitse koduleivakipsetaja.
Tanavu oma 250 aasta juubelit tihistav Leibur kuulutab valja vaistluse  mikuks,» Otleb Leiburi tootearendusjuht Tiina Rilhka. Retsepte codatak- Nele Laanemaa paases fi-
«leiburi leivategu 2012», mille kaigus selgitatakse valja Eesti parimko- se 30. septembrini ja kabeksa parima leivaretseptt autorit kutsutakse 16. naali tomati-trdileiva ret-
dune rukkileib. «Kindtasti on inimestel palju maitsvaid retsepte, mis p3-  oktoobril Iappviistiusele. Vitnud retsepti vitab Leibur ka oma tooteva- septiga.
rinevad estvanematelt vii on katse-eksituse mestodil saanud pere fem-  likusse. Vaata tipsemalt www.toidutare ee/leivategu2012 OL

Riina Toblas

PARNU POSTIMEES

Leibur kuulutab vilja leivakonkursi, mille kdigus selgitatakse valja Eesti parim kodune rukkileib
ja selle kiipsetaja. Oma leivaretsept ja -foto tuleb saata hiljemalr 30. septembriks Oma Maitse
toimetusele. Kodukokakonkursi juhendi leiab aadressilt: www.toidutare.ee/leivategu20i2.
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alik kajastusi

Tessipaev, 30. cidoober 2012 Nr 212
Milline on kodutu piev?
Lugy rasgib kahe kodutu mehe mi
nevikust, soovidest, muredest fa
"Bmucst. Aga oma igaplevase

kis teenivad nad prigkast
dest taarat oisides.
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Opetaja kupsetas vaart lelva

vorr

Kirlvere pahikooli kisdd ja kodun-
duse Bpetaja Triin Kuus usis eelmi
sel n3daial suure tahelepanu kesk.
messe: tema vaimistatud kipsetis
tunnistati Eest) parimaks kodules-

Viistluse «Leiburi leivategu
2012+ viitiad kuulutati valja mbddu
nud koimapdeval ning rahaline au.
hind polnud ainus, mis Witjale csaks
langes. Nimelt votab Leibur tema lei
va tuleval aastal tootmisse ning see
V5ib puda iga Eesti pere lauale

«Histi vahua ja pdnev tunne on, et
minu retsect niimoodi kasutust
jeiab,» t60es Triin Kuus, kes on ko-
us perele nukkilesba kijpsetanud ju
ba Kok~

Viljandi maakonna paevaleht

«Lauras on parim
Viljandi turu mG0jate sénul ostaved int
g moolsamini talvekartylis

isega iirustada, sest sasbuvad

kiimad iimad mugulatele hasti ef .
K6

\ ‘*1--;h

sakala. aaleht co

Ma olen seda korduvalt Selnud, et Sune-
tuste hulga poolest on meil kéige libeda-
mad teed jaanipieva paikn.

Hind 0.70 € (10.95 ki)

ALVAR PAHKEL, Wi polisadiaodionna juht
LK4

Valiti Eesti parim koduskiipsetatud leib

24.10.2012
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Vétmevalmistaja:
pikkadest
plastikkGtintest
tuliloobuda.

Jooga:
treeningud
sobivad ka
eakatele
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Tiri leivakiipsetaja
paases loppvoistlusele

Jargmisel ndidalal Leiburi 250. aastapdeva pahul
viilja kuolutatud konkurs! <Lefburl lelvategu soum

Kipsetaia.

Lsppwiistiasele padses lisaks kuue teise finalis-
i kiirval Tazi koduleivalipsetsia Karin Adelbert,
Véidulelva, mis selgub nédala pérast, vitab Lelbur
tootmisse ning seda saab maltsta kogu

Karin Adelbert pises fnaali etseptisa «Lihtne
indileib,

Augustis valjakuulutatud konkussile tuli mmnm

lest asjatundiate zirii vals valja kaheksa plr!ml
Gistiusel kohtub stiski seitse koduleivakiip-
setafat, sest (ks viistieja pises finaali lausa kahe
retsepliga.
Konkursileibu hindasid asjatundjad anoniimselt
atnult retseptide jargt ning autorite nimed avaldati

. <Pobegit sratidne

«Samas on 165m niha, et enamik o1
dest on suures Iootmises tehtavad.s

eLefbur eivotegn 2012 loppvist
oktoobril restoranis Leib Resto fa A¢
tid peavad tooma kaks eelmisel pily
eiba, mis on yalmistatod tspselt eeh
setsepti jdrgl. (IT)
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‘Triin Kuusi voiduleiba saab tuleval
‘aastal poest osta
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Valik kajastusi

Sel siigisel vattis meie
kogenuim leivakiipsetaja,
firma Leibur, nduks
koduste leivategijate
teadmised kokku koguda,
korraldades konkursi.

Konkursile snid retsepre esitada koik
ning fi diises seitse retsept
Loppuooru joudnute hulgast selgi-
tas Ziirii omakorda
Jelaresaebit VBiab LiSbur ke ooe
misse.

Enamik konkursile esitarud lei-
badest olid aga tehtud mitmesu-
guste lisanditega, pakkudes seega
viiga erinevaid maitseelamusi.

Trilnu rukkileib

Koostis

1. piev
0,51 vett
25l juuretlst
34 d rukki thisterajahu

voistlesid

v—'

e
P W
D i
Tomatl
Koostis Knnslh

200 g rukkijahu
200 ml leiget vett
5 ist

rilnsuhkrut
21 spola

25l tomatipastat
1 slbul (ca 50g)

05
2-3 i rukki tlsterajahu

Valmistusdpetus

juuretiss fn linna

Katke no\ ratiiiga ning jAtk
tunniks soofa kohta

lunm plirast.

oojendage ahi 250 kraadi
. Kiipsetige 220 kraadi juure
minutit, seejérel 200 kraadi ju
veel 40 minutit

Ahjust tulnud kuum leib pange
mirfa ritiku sisse 30 minutiks jah-
tuma

Triin Kuus
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jit
136 tunniks sooja kohta seisma,

Seefiirel lisage suhkur, sool ja
tomatipasta ning segage tihtlaseks
Piirast seda praadige sibul kuld
pruuniks

Laske jahtuda ja pange tainas-
se. Siis sdeluge sisse ka Glejaanud
juhu,

Tehke margade ki
kujuga pits ja pange kiips

biva
ctuspa.

eist
tundi. \m end:
i ja pang
20

hju paniemist pritsi
reega ile.

50 kraadi juures ca
vorke veekauss ah
hendage ahju kuumust
200 kraadini ja kiipsetage veel 35

Kem, pritsige

kutvee voi piimaga fle.

Natalja Bobina
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Triinu
leib:

lihtne,
tume
ja eriliselt
mahlane

Eesti suurim leivatootja
Leibur korraldas mullu ko-
duleibade konkursi. Lei-
buri Leivateo eesmirgiks
oli valja selgitada parim
koduleivaretsept ning
jagada seda kogu Eestiga,
Voiduleib, mille autoriks
oli Triin Kuus, paases Lei-
buri tootevalikusse ning
jouab poelettidele Eesti
Vabariigi aastapaevaks.
Aeglaselt kaaritatud _Trii-
nu leib" sisaldab jahudest
vaid rukki-tiisterajahu,
maitset ja varvi annavad
rukkilinnased, kéomned
ja kanepiseemned.

\
Parim koduleib on

tud konkursi-«Leiburi Leivatequ 2012
vaitis Poltsamaalt périt kisitssdpe-
taja Triin Kuus oma leivaga « Triinu
rukkileibs,

Véitja ise kirjeldab oma loomingut
tagastholdlikult: «eMu leib on lihtne,
klassikaline, hasti tume js mahlane
igapaevane leib, mida kipsetan oma
perele igal nadalal.»

Ta kiipsetab lefba kil tihti ja

tavalis
austava
tahab, =
plhent
aega. S
avaldat
Aug,
laekus §§
kileiva ¢
valja ka*
hakkabs
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lume ja mahlane

Leiburi 250. juubeliaastal vilja kuuluta-
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Triinu rukkileib

igasse

kodusse
Jargmise aasta
kevadel saab Lei-
buri valikust osta

ka kaduleiba,
mille autoriks
on Triin Kuus
Paitsamaalt.
Rohkem kui

60 Leiburi leiva-
teo vBistlusele
saabunud retsepti
hulgast valiti finaali
kaheksa parimat —
kbik omandolised ja eri-
listedisanditega, nditeks

koriandri, paikesekuivatatud

tomatite, sibula, oliivide,

Netst fik

arsdus ju
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Poltsamaa koduleivakiipsetaja paases
“Leiburi leivateo” konkursi finaali
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